Menu degustacion

Aperitivo de la casa

Croqueta de jamon ibérico y de bacalao

Para compartir

Lomito de bellota 100% ibérico con coca de pan con tomate

Calamar de potera frito a la andaluza

individual

Falso caneldn de salmon marinado al eneldo

con tartara de langostinos
Coca de pan fino con virutas de foie, frutos rojos y caramelo de P X

Taquito de bacalao con tomate confitado y pimientos del Padron

Postre

Semifrio tres chocolates

Celler Masroig D O Montsant

Sola Fred Carihena/Samso

Agua mineral y cafés

Precio 43,00€ IVA no incluido

C/ Méndez Nufiez, N2 10 Tarragona 43004
Movil: 667370164/628613805 Tel: 977 23 00 20



Menu F 26

Aperitivo de la casa

Croqueta de jamon ibérico y de bacalao
Para compartir

Pimientos de Lodosa con ventresca de atun, cebolla fresca y piparra
Lomito de bellota 100% ibérico con pan de coca con tomate

Calamar de potera frito a la andaluza

Segundo plato a elegir (con antelacion)

Suprema de corvina de costa asada con almejas y ajos tiernos

Meloso de cordero con parmentier de patata trufada

y compota de manzana
Postre
Tiramisu de cacao amargo sobre culis de crema inglesa

Celler Xavi Clua D O Terra Alta

Mas d’en Pol Garnaxa, Chardonay i Sauvignon blanc

Agua mineral y cafés

Precio 48,00 € IVA incluido

C/ Méndez Nufiez, N2 10 Tarragona 43004
Movil: 667370164/628613805 Tel: 977 23 00 20



Menu G 26

Aperitivo de la casa

Croqueta de jamon ibérico y de bacalao
Para compartir

Milhoja de pulpo de roca con patata asada y escalivada
Lomito de bellotal00% ibérico con pan de coca con tomate

Calamar de potera frito a la andaluza

Segundo plato a elegir (con antelacion)

Rape rubio a “I'all cremat” con langostinos de costa

Pluma de bellota 100% ibérica con graten de patata

y salsa de citricos

Postre

Semifrio de nata, trufa y crema quemada con culis de vainilla

Celler Crivelle i Valls (Priorat)

Lo Flipat Garnatxa y Carinyena

Agua mineral y cafés

Precio 56,00 € IVA incluido

C/ Méndez Nufiez, N2 10 Tarragona 43004
Movil: 667370164/628613805 Tel: 977 23 00 20



Menu H 26

Aperitivo de la casa

Croqueta de jamon ibérico y de bacalao

Para compartir

Virutas de foie mi-cuit con mermelada de higos, frutos rojos y

caramelo de P X
Calamar de potera frito a la andaluza

Jamon de bellota 100% ibérico con pan de coca con tomate

Segundo plato a elegir (con antelacion)

Suprema de lubina a la brasa con salsa de setas de temporada

Solomillo de vaca a la brasa con salsa de Oporto y frutas del bosque

Postre
Tarta de manzana caramelizada y crema de vainilla quemada
Celler Crivelle i Valls (Priorat)

Lo Flipat Garnatxa i Carinyena

Agua mineral y cafés

Precio 62,00 € IVA incluido

C/ Méndez Nufiez, N2 10 Tarragona 43004
Movil: 667370164/628613805 Tel: 977 23 00 20
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